Eine Auflistung der kennzeichnungspflichtigen Stoffe und
Unvertraglichkeiten finden Sie in einer ausfohrlichen Version
unserer Speisekarte, bitte sprechen Sie gem unsere Mitarbeiter
an.

Cebeizter Lachs,
Reibekuchen & Honig-Dillsenf

Cocktail mit Krabben
& Avocado in Cocktailsauce

Carpaccio vom Rind mit Rucola,
Pinienkernen & Parmesan

Consommé vom Rind mit Frittaten

Kraftige Hohnerbouillon

Als Vorspeise fir zwej, oder als Hauptgang for eine Person
handgeschnittenes Tatar vom Rinderfilet, am Tisch zubereitet

Selute

Schopska-Salat - Salat auf mazedonische Art
Tomaten, Paprika, Zwiebeln & Schafskése

Salatteller - verschiedene Blattsalate nach Saison,
wahlweise mit Joghurt-Dressing oder Balsamico-Vinaigrette

mit Antipasti-CemUse
mit geloratenem Hahnchenbrustfilet
mit gegrillten Gamelen

mit Rinderfiletspitzen

Vegetarisch

Vegetarisch

950 €

950 €

11,00 €

500 €

500 €

26,00 €

6,50 €

6,50 €

1050 €
11,50 €
16,00 €
16,00 €



[usta

Spaghetti con aglio, olio e peperoncini
mit Knoblauch, Olivendl & Pfefferoni

Bavette, Pfifferlinge & Kréuterrahm

HJW

Cebratenes Lachsfilet
mit Blattspinat & Salzkartoffeln

Forelle Mullerin Art” oder Blau’,
Salzkartoffeln, Kopfsalat & zerlassene Butter

Filet vom Mecklenburger Zander mit Dill-Panade,
Kartoffelstampf & Lauchzwiebeln

Seezunge vom Crill
mit Krauterbutter, Salzkartoffeln & Blattspinat

F@W
Hahnchenbrust in der Mandelkruste,

Blattspinat & Kroketten

Kalbsleber ,Berliner Art",
Kartoffelotree, Apfel & Rostzwiebeln

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Bratkartoffeln & Salat

Lammcarée mit Rosmarinsauce,
Speckbohnen & Kartoffelgratin

Vegan

Vegetarisch

8,00 €

12,50 €

1850 €

16,50 €

2500 €

28,00 €

1650 €

1750 €

17,50 €

2600 €



Kotelett vom Thiringer Landschwein
Ruckenstock mit Knochen & Fettrand

Filet vom lbérico Prime Beef Dry Aged

Chateaubriand - Butt Tenderloin
Filetkopf am Stock gegrillt & am Tisch tranchiert

Strip Loin - Rumpsteak vom lrish Hereford
mit Fettdeckel aus dem Roastoeef geschnitten

Koteletts vom Waliser Lamm

ca. 300 g

ca. 200 g

ca. 650 g

ca. 250 g

ca. 300g

21,00 €

2500 €

49,00 €

22,50 €

21,00 €

Alle Girillgerichte werden mit einer Steak-Butter serviert. Die Waohl der weiteren Beilagen & Saucen
Uberlassen wir Ihnen. So kdnnen Sie die Zusammenstellung lhres Cerichtes individuell bestimmen.

Suucen, Ba’%@% (@ ge/m&w

Crine Pfeffersauce
Sauce Béamaise

Speck-Marmelade
Speck & Zwiebeln mit Kubeben-Pfeffer Bourbon & Pimenton

Cebackene Kartoffel mit Krauterbutter oder Kréuterquark
Pommes frites oder Bratkartoffeln
Casca de Batata - Fittierte Kartoffelschalen

Kartoffelgratin mit Allg&uer Bergkdise

Grine Bohnen (auf Wunsch mit Speck)
Blaftspinat
Rostzwiebeln

weitere Beilagen erfahren Sie von unseren Servicemitarbeiteml

3,50 €
3,00 €
3,00 €

3,50 €
3,50 €
200 €
3,50 €

300 €
3,50 €
300 €



NosZ W—KM%HWMPWZ

SchweinerUckensteck ,Rebecca”
mit gerdsteten Zwiebeln & Champignons mit Kase Uberbacken,
Pommes fites & Salat

Cevaopcici mit Djuvec-Reis & Krautsalat

Plieskavica
Hacksteak mit Diuvec-Reis & Krautsalat

Plieskavica ,Special’
Hacksteak, mit Schafskase gefullt, Diuvec-Reis & Krautsalat

Grillteller, verschiedene Sorten Fleisch,
Pommes frites, Djuvec-Reis & Krautsalat

Grillplatte (ab 2 Personen), verschiedene Sorten Fleisch, pro Person
Pommes frites, Djuvec-Reis & Krautsalat

1750 €

1000 €

11,00 €

1400 €

1400 €

1400 €



